
 
 
 

 SUPPEN | VORSPEISEN 

Regional und fein Pfifferling-Rahm-Suppe | gebratenen Pfifferlingen | Croutons AC 7,90 

aus ANITA´s Kräutergarten: Grüne Kräutergarten-Suppe Sauerampfer Ruccola  mit gebratenen Lachswürfel ABCD 6,90 

Vorspeise: warmer Kartoffel Rösti | Räucherlachs-Tatar | grüner Apfel | Lychee Perlen CF 8,90 

VEGI-Vorspeise  gebackener Feta Käse mit Honig | fränkischer Blaukrautsalat mit kandierten Walnüssen ABE 8,90 

BEEF-TATAR vom Franken-Rind, fertig mariniert | feine Zwiebel und Gurken-Würfel | gebackene Kapern 

nicht Sonntag Mittag           Sardellenfilet | TERIAKI-Sauce | kleines Spiegelei | Bauernbrot ABF 17,90 
__________________________________________________________________________________________________________________________________________________  

 
 
 

 SALAT & VEGETARISCH 

Pfifferle-Salat  Sommer-Salatteller mit gebratenen frischen Pfifferlingen  F 15,90 

VEGAN Kürbis-Ravioli| Süßkartoffel Püree etwas Sweet-Chili| Hollandaise| marinierter Rucola kein Salat ABC 19,80 

Brezen-Semmel Knödel | mit frischen Pfifferlingen in Rahmsauce | marinierter Rucola kein Salat ABCF 19,80 

 

   dazu Beilagen Salat angemachte Rohkost & knackige Blatt Salate| French Dressing| Himbeer-Topping F 4,80 

 

 
 

 HAUPTGERICHTE 

D r y  A g e d Entrecôte RINDER-STEAK 200gr | Pfeffersauce | Kartoffel-Krapfen kein Salat ABC 28,90 

Zwiebelrostbraten von der Rinderhüfte| Teriyakisauce| gebackene Zwiebelringe| Pommes| mit Salatteller AF 31,90 

Schweinefilet Italienisch| mit Parmesankruste| Tagliatelle mit getrockneten Tomaten kein Salat  ABC 24,90 

Gebratene Hähnchen-Brust | mit frischen Pfifferlingen in Rahmsauce | Kartoffel-Krapfen kein Salat ABC 26,90 

 

   dazu Beilagen Salat angemachte Rohkost & knackige Blatt Salate| French Dressing| Himbeer-Topping F 4,80 

 

Cordon Bleu gefüllt mit Metzgerschinken und Leer-Dammer | Pommes | mit Salatteller ABCF 23,90 
__________________________________________________________________________________________________________________________________________________ 

 
 
 

BRATEN & REGIONAL 

Typisch Franken Schäufele (natürlich vom Schwein) | roher Kloß2,3 | mit Salatteller AF 21,90 

Sauer-Braten von der Rinderschulter| Preiselbeeren | roher Kloß2,3 | mit Salatteller ADF 22,90 

Kalb-Fleischküchle 2 Stück | Balsamico-Zwiebeln| Grünes Kräutergarten-Risotto| kein Salat ABCDF 16,90 
__________________________________________________________________________________________________________________________________________________ 

 
 
 

 FISCHE 

Zander-Filet auf der Hautseite gebraten | Grünes Kräutergarten-Risotto | mit Salatteller CD 25,90 

KLIPP-FISCH-weißer Kabeljau-| mit gebratener Ananas| Curry-Honig-Sauce | Parmesan-Risotto mit Salatteller 26,90 
__________________________________________________________________________________________________________________________________________________ 

 
 
 

DESSERTS 
    lecker Hausgemachtes süßes Sauerampfer-Sorbet | Garnitur AC 6,90 

Desserteller: braunes Mousse au Chocolat | Tiramisu | Limoncello-Creme | Garnitur AC8,90 

CARAMELL-Eis-Becher mit Eierlikör und Sahne AC 8,90 

KICK IT Eine Kugel Vanilleeis mit Espresso übergossen C 5,90             Probier-Glas Créme Brûlée mit Garnitur ABC 5,90 

kleines Käse-Dessert –lassen Sie sich überraschen– Butter| Brot 10,90 

 

Umbestellungen werden mit 1,50 € berechnet                     gerne auch „kleinere Portion“ abzüglich 15 %        05/08 
  



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Freitag´s  S TEAK-KARTE 
 

 

Schweine-Lendchen am Spieß gegrillt 
  mit grüner Pfeffersauce 250g 25,90 
 

Oberpfälzer Ochsen Filet-Steak 250g 37,90 

  Regional vom Metzger Heldrich aus Edelsfeld 
 

D r y A g e d  Lamm-Rücken-Steak  240g 33,90 

 

D r y A g e d  Entrecoté-RINDER-STEAK  200g 33,90 

 

Grill-Teller Pute | Schwein | Rinder-FILETS   Kräuterbutter 31,90 

  Speckscheibe| Grilltomate| grüne Bohnen| Pommes 
 

saftiges LACHS-Filet 
  gegart in der Folie| mit Zitrone| und Pfeffer 31,90 
 
 
 

 zu allen Grill-Gerichten gibt es am Buffet: 

 > SOMMER-Grillgemüse 

 > Wedges und Pommes 

 > Grillsaucen und Röstzwiebeln 

 > großes SALAT-Buffett< 
 
 
 

 Alle Preise in Euro, inklusiv Service und Mehrwertsteuer  

 Umbestellungen werden mit 1,50- EUR berechnet 
 

 

 

 

 

 

 

 



 

 KINDER-KARTE 

Fischstäbchen hausgemacht mit Kartoffelsalat Salatdipp ABCF 11,50      Fränkischer Kloß2 3 mit Soße AB 6,50 

Kinder-Schnitzel mit Pommes und Ketchup ABC 11,50 Putennuggets hausgemacht mit Pommes und Ketchup ABC 11,50 

 

  DIE FRÄNKISCHE KARTE  >> gibt es nicht Sonntag/Feiertag-Mittags<< 

Fränkische Bratwürste    mit Kraut und BrotAE    oder Kartoffelsalat    oder Saure Zipfel im Zwiebel-Essig-Sud 
    2 Stück 10,50 3 Stück 11,90 4 Stück 13,50 

   dazu Beilagen Salat angemachte Rohkost & knackige Blatt Salate| French Dressing| Himbeer-Topping ABC 4,80 

 

Schweizer Wurstsalat 2,7 Schinkenwurst F und Emmentaler C in Essig-Öl-Marinade | Bauernbrot AE 10,90 

Käse-Platte  Emmentaler/ Brie/ Kräuterkäse / Blauschimmel/ Butter und Brot CAE 12,90 
 ___________________________________________________________________________________________________________________________________________________ 

 

 COCKTAILS            Prosecco zu zweit: Scavi & Ray Piccolo 0,2l  10,00 
Alkohol FREI  San-Bittér-Cocktail  san bitter12| maracuja| orange| eis 7,40  Lillet-Wild-Berry  schweppes | eis 7,40 

Alkohol FREI  Crodino-Cocktail  crodino bitter12| ginger ale| limette| eis 7,60  Hugo-Sprizz  holun limette sekt eis 7,40 

Alkohol FREI Chilla-Cocktail kräuter-sirup12|green tonic| eis 7,40        MALFY-Sprizz  ORANGE-GIN| ginger ale| sekt| eis 7,60 

GIN-Sprizz  PINK GIN | cranberry saft| indian-tonic10| eis 7,60  Limoncello-Sprizz  limoncello likör | sekt | minze | eis 7,60 
 ___________________________________________________________________________________________________________________________________________________ 

 

 WEISS und ROTWEIN  

Frankreich  ROSÉ Côtes de Gascogne 2024  trocken   >>Sommer Wein << 
   Fruchtbetont | Zart-Pink | Sauvignon Traube | Swimming Pool Rosé  0,2l 7,40   FL0,75l 27,00   0,1l 5,90 

 

Australien  CARDONNAY Koonunga Hill Penfolds 2023  trocken TOP Weiss-Wein! 
   Frucht| Schmelz| Struktur| Komplexität| Pfirsich| Honig| Vanille| feine Säure  0,2l 8,70  FL0,75l 32,00   0,1l 5,90 

 

Franken  RIESLING  Staatlicher Hofkeller Würzburg 2022 trocken 
   Ein besonderer Franke!  Limette Apfel Brennnessel Pfirsich| feine Säure| Muschelkalk  0,2l 7,40  FL0,75l 27,00 

 

Franken  SCHEUREBE Thüngersheim 2022  Kabinett  halbtrocken 
 Fruchtige und würziges Bouquet| schwarze Johannisbeere| Gaumenschmeichler| Muschelkalk  0,2l 6,90  FL1,0l 34,00  0,1l 4,50 

Baden  GRAUER BURGUNDER  trocken| strahlendes Gelb| fruchtig leichte Süße| Birne+Mandel  0,2l 7,40  FL0,75l 27,00 
 
 

Franken ROTLING halbtrocken| pure Verführung| Himbeere+Erdbeere| unkompliziert süffig  0,2l 6,90  FL1,0l 32,00 

 

Franken  RED M Meyer Rödelsee Cuvee  trocken  ROTWEIN  aus der HEIMAT von Chefin Anita 
TOP Rot-Wein!  Cabernet Dorsa +Spätburgunder| feines Bukett| fruchtige Aromen| Tannine  0,2l 7,40  FL0,75l 27,00 

 

Südafrika  ALLÉE BLEUE Starlette Rouge 2022  trocken  ROTWEIN  0,2l 8,40  FL 0,75l 31,00 
  Merl/Shir/CaSa | Johannisbeere+Brombeere | Holznote | eleganter Duft | Gewürznelke+schwarzer Pfeffer 

 

Italien  Primitivo Vinosia Orus 2023  trocken  ROTWEIN 
  100% Primitivo| seidig| aromatisch| fruchtbetont| weiche Tannine  0,2l 8,70  FL0,75l 32,00  0,1l 5,90 

 
 ___________________________________________________________________________________________________________________________________________________ 

 

           Weinschorlen  WEISS oder ROT 0,3l 5,50   FRANKEN-Weinschorle  0,3l 6,30 

       „SANGRIA“-Wein-SCHORLE Rot/Weiß/Rotling  mit Früchten und Eiswürfel 0,3l 6,50 
 ___________________________________________________________________________________________________________________________________________________ 

 

Vom Faß Hersbrucker Lagerbier | Radler1,3   „Schülerlimo“  0,25l 3,80 | 0,5l 4,40      Pils vom Faß  0,3l 4,00 | 0,4l 4,40 

Vom Faß Kellerbier im Steinkrug naturtrüb süffig 0,5l 4,90      Hersbrucker Helles Hefe| Cola-Weizen1,3,9,| Russen1,30,5l 4,70 

Gutmann Hefeweißbier dunkel | leicht | alkoholfrei       0,5l 4,70 

Winkler Kupfer  -dunkles alkoholfreies Bier-   NEU Veldensteiner  -alkoholfreies Pils- 0,5l 4,70 
 ___________________________________________________________________________________________________________________________________________________ 

Coca Cola  LIGHT oder ZERO 1,3,9,12  BIONADE Holunder  Almdudler           0,33l 4,70 

Mineralwasser Adelholzener spritzig oder naturell auch als 0,75 erhältlich  0,25l 3,50 0,5l 4,70 

Regional Apfelsaft-auch Naturtrüb-| Orangensaft| Traubensaft| Johannisbeersaft| Tomatensaft  0,2l 3,70 

Frucht-Schorlen -Traube| Maracuja| rote Guave| Kirsche| Johannis| Rhabarber| Orange  0,4l 4,90 

"Schweppes"  Bitter Lemon10 | Tonic Water10,  | Ginger Ale10      0,2l 4,20 
 ___________________________________________________________________________________________________________________________________________________ 

 

 

1-mit Farbstoff,  2-Konservierungsstoff,  3-mit Antioxidationsmittel,  5-Schwefeldioxid,  7-Phosphat,  8-Milcheiweis,  9-Koffeinhaltig 
10 Chininhaltig, 11 enthält eine Phenylalinquelle  ALLERGENE: A(Gluten) B(Eier) C(Laktose) D(Sellerie) E(Nüsse) F(Senf) 
Umbestellungen werden mit 1,50€ berechnet                       Alle Preise in Euro, inklusiv Service und Mehrwertsteuer  


